Factsheet

Dolfin
Echte belgische Schokolade

Die Schokoladenmeister bei Dolfin veredeln den aromatischen, intensiven
Geschmack der echten belgischen Schokolade. Sie sind reiselustigen und
neugierig auf die Geschmacker der Welt, auf unverfalschte Aromen, die sich
noch authentisch und rein darbieten. Friichte, Gewiirze, Aromen und Blumen
werden auf teils liberraschende, aber immer harmonische Weise mit der
edlen Schokolade verschmolzen.

Innovation steht bei Dolfin im Mittelpunkt — daher sind einige Rezepte auch
echte Feinschmecker-Neuheiten. Die Facetten der Sinnesfreude sind sehr
vielféltig. Dolfin legt besonderen Wert auf die Gestaltung seiner
Verpackungen, die fir die natirliche Erhaltung des Geschmacks und der
Eigenschaften der Schokolade sorgen und die Umwelt nicht belasten.

Gustav Gerig AG
Hardturmstrasse 169
CH-8005 Zrich

Telefon: +41 44 444 33 33
Fax: +41 44 444 33 00
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MADE IN BELGIUM

Website: www.gerig.ch
E-Mail: info@gerig.ch
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Pure chocolade 70% cacao & fleur de sel
__ Dark chocolta 70% cocoa & flaur de sel
z chokolade 70% Kakao & Fleur de Sel
da gorzka 70% kakao z naturalng soly morsk

Net Wt 70g € - 2.47 oz

Dunkle Schokolade 70% — Fleur de Sel

Artikel: 102806

Karton: 15 Stiick

Ethnie: keine Unterteilung

Produktgruppe: SUSSWAREN OHNE GEBACK

Warengruppe: SCHOKOLADE
Produktherkunft: Belgien

Herkunftsland: Belgien

Nahrwerte

https://www.gerig.ch/tb/5413415912762/
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