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Pommery RIARD

Eine Vorliebe fiir das Beste \ N /

Von Kennern und Spitzengastronomen auf der ganzen Welt geschétzt:

Die 1865 gegriindete Firma Les Vinaigreries du Lion ging 1890 in den Besitz der
Familie Chamois iiber. Das Unternehmen produzierte einen hochwertigen Essig auf
der Basis von weissem Alkohol. Die Essigfabrik produzierte und lieferte wahrend
vieler Jahrzehnte Essig fiir die Herstellung des Moutarde de Meaux® Pommery®.
1949 griindete Pierre Chamois die Firma Les Assaisonnements Briards und {ibernahm
die Produktion des Moutarde de Meaux® Pommery®.

Im 18. Jahrhundert gab es zahlreiche Senffabriken. Einige besassen Senfmiihlen,
andere hatten sich auf Millereien spezialisiert und verkauften ihr Mehl an
Handwerker, die den Senf teils fiir den menschlichen Verzehr, teils fiir die Medizin
und Pharmazie herstellten.

Senf wurde in grossen Mengen konsumiert, denn damit konnte der Geschmack von
nicht mehr allzu frischen Lebensmitteln iberdeckt werden. J. B. Pommery produzierte

neben Senfprodukten auch Miihlsteine. Das Geheimnis des Moutarde de Meaux® : A - et
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hatte er von den Stiftsherren Gbernommen. 1980 war die Familie Pommery der = MARQUES OEPDSE';E.TT?QIDS MET : ;t;l'J G.

einzige Hersteller, der noch Senf produzierte.

Der Moutarde de Meaux® Pommery® wird noch heute nach demselben traditionellen
Rezept wie damals hergestellt. Seine Zutaten werden sorgféltig und nach strengen
Qualitatskriterien ausgewahlt. Das Endprodukt erhélt dadurch eine Giite, die oft zu
kopieren versucht wurde.
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Dank der Qualitat des verwendeten Steintopfes aus reinstem Material sowie des nicht
agglomerierten Naturkorks lasst sich der Senf lange aufbewahren und in alle Ecken
der Welt transportieren. Die Marke Les Assaisonnements Briards konnte ihre
authentischen Verfahren zur Herstellung von Senf und Essig stets geheim zu halten.
Heute kommt die ganze Welt in den Genuss von Produkten, die mit ihrem Know-how
hergestellt werden.
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Moutarde de Meaux
Artikel: 101802

Netto Inhalt: 100gr
Verpackung: Topf

Moutarde de Meaux
Artikel: 32000

Netto Inhalt: 250gr
Verpackung: Topf

Moutarde de Meaux
Artikel: 32010

Netto Inhalt: 500gr
Verpackung: Topf

Moutarde de Meaux
Artikel: 100747

Netto Inhalt: 5.000kg

Verpackung: Eimer

Telefon: +41 44 444 33 33
Fax: +41 44 444 33 00

Karton: 12 Stick

Karton: 12 Stick

Karton: 6 Stick

Karton: 1 Stiick

Website: www.gerig.ch
E-Mail: info@gerig.ch
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Moutarde Dijon
Artikel: 101803

Netto Inhalt: 100gr
Verpackung: Topf

Moutarde mit Honig
Artikel: 110852

Netto Inhalt: 100gr
Verpackung: Topf

Moutarde Royale mit Cognac
Artikel: 110853

Netto Inhalt: 100gr
Verpackung: Topf

Moutarde Piment d’Espelette
Artikel: 101805

Netto Inhalt: 100gr
Verpackung: Topf
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Karton: 12 Stiick

Karton: 12 Stiick

Karton: 12 Stiick

Karton: 12 Stiick
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Moutarde Feigen
Artikel: 101804

Netto Inhalt: 100gr Karton: 12 Stiick
Verpackung: Topf
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