Factsheet

Bauli

Leidenschaft fiir die Backerei

Bauli ist stolz darauf, die Kunst der hausgemachten Rezepte mit
Spitzentechnologie kombiniert zu haben, um den Verbrauchern authentische
italienische Backwaren und Festtagsgeback zu bieten. Mit Respekt vor
Traditionen und alten Rezepten werden die Bauli-Produkte im Ofen gebacken
und mit den besten Zutaten hergestellt.

Das Leitmotiv der Familie Bauli ist seit jeher die Leidenschaft fir die
Béckerei. Bauli hat eine Familiengeschichte mit mehr als 90 Jahren
Leidenschaft. Die Geschichte von Bauli reicht bis nach Verona im Jahre 1922
zuriick. Eine kleine, romantische Stadt im Norden Italiens und die
Heimatstadt von Ruggero Bauli. Er begann seine lebenslange Leidenschaft
fiir das Backen in einer kleinen Konditorei, wo er die Techniken und
Geheimnisse des traditionellen italienischen Backens erlernte, von denen
eine das Rezept fiir einen der bekanntesten Kuchen der Gegenwart ist, den
Pandoro di Verona.

Hausgemachte Rezepte und Traditionen sind das Herzstiick von Bauli.
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BEST HOME FOR FOOD BRANDS

With vanilla beans extract from Madagascar
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Croissant — Vanille - 6 Stiick
Artikel: 113557

Karton: 12 Stiick

Ethnie: Italien

Produktgruppe: BROT / GEBACK
Warengruppe: GEBACK
Produktionsland: Italien

Zutaten / Nahrwerte:
https://www.gerig.ch/tb/08001720445876/

300gr
Pack

GTIN CU: 8001720445876
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