Factsheet

Bauli

La passion de la patisserie

Bauli tire sa fierté de son art de marier des recettes maison et des
technologies de pointe pour offrir d’authentiques patisseries italiennes et
festives aux consommateurs. Les produits Bauli sont cuits au four et
fabriqués a partir des meilleurs ingrédients, dans le respect des traditions et
des recettes ancestrales.

La famille Bauli est animée depuis toujours par sa passion pour la patisserie.
Son histoire repose sur plus de 90 ans de passion. Tout a commencé en
1922 a Vérone, petite ville romantique du nord de I'ltalie ol naquit Ruggero
Bauli. Sa passion pour la patisserie s’éveilla dans une petite boulangerie-
patisserie ou il apprit les techniques et les secrets de la patisserie italienne
traditionnelle et notamment de la recette de I'un des plus célébres gateaux
de notre époque, le Pandoro di Verona.

Recettes maison et traditions forgent I'identité de Bauli.
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NET W

1009

Mini Panettone Chocolat 100gr

Article: 110443 Flowpack

Carton 12 piéces GTIN CU: 8601720425618
Ethnie: Italie

Catégorie de produits: pain / produits de boulangerie || || ||| ||
Groupe de produits: PATISSERIE g lgg1720 1425618 Il

Pays de production: Italie
GTIN TU: 88081720825616

ingrédients / valeur nutriive: RO

https://www.gerig.ch/tb/08001720425618/
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