
Savoureux et traditionnel

éguster des spécialités venues d’ailleurs évoque des souvenirs. Durant 
la saison froide en particulier, les assiettes dont les saveurs nous font 
voyager égayent notre humeur. L’huile d’olive Iliada de première qua-

lité détient ce pouvoir. Elle vient titiller les papilles gustatives et déclenche des 
sensations agréables. Il n’en faut d’ailleurs que quelques gouttes pour éveiller tous 
les sens. La mer apparaît alors devant nos yeux, le délicieux parfum des oliviers 
chatouille nos narines et on entend quelque part le son des guitares grecques. 
L’huile d’olive extra vierge PDO Iliada est produite dans la région de Kalamata, 
appelée également «perle du Péloponnèse». Là-bas, les olives mûrissent tranquil-
lement au soleil, sous un climat méditerranéen tout à fait propice. La qualité du 
sol, les procédés de récolte et de pression traditionnels ainsi que l’expérience de 
longue date des oléiculteurs font aussi la spécificité et le succès du produit. Iliada 
répond ainsi aux plus hautes normes de qualité internationales. Cet «or liquide» 
est idéal pour la préparation de vos salades, poissons, viandes blanches, pâtes et 
légumes – et ne manquera pas d’offrir à vos convives un agréable dépaysement...
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L’incroyable pouvoir 
de l’huile d’olive

L’huile d’olive grecque est riche en nutriments  
et quelques gouttes suffisent à nous transporter 

vers des contrées ensoleillées...

De qualité  
supérieure 

Un produit détenant 
le label «appellation 
d’origine protégée» 
(PDO): huile d’olive 
Iliada extra vierge 
du Kalamata PDO.
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